
Sie möchten mal wieder lecker zu Hause essen und nicht selbst kochen?  

Diese Gerichte eignen sich auch hervorragend als Vorrat für einen spontanen Besuch von Freunden und 

Familie. 

Bestellen Sie bei uns Ihr Wunschmenü aus regionalen Köstlichkeiten. Alle Speisen sind portioniert und 
vakuumiert erhältlich. Die Zubereitung ist schnell und einfach – eine Anweisung und eine Zutatenliste 

liegen jeder Bestellung bei.  

Bitte wählen Sie aus der beigefügten Liste Ihre Speisen aus und tragen die gewünschten Mengen in die 

Spalten ein. 

Einfach vorbestellen und wir liefern! 

Gerne liefern wir die gewünschten Speisen montags - freitags in einem Umkreis von 20 km.
Die Mindestabnahmemenge bei Lieferung (Lieferkosten 17,50 €) beträgt 15 Portionen.

(jeweils 5 Hauptgerichte, 5 Beilagen, 5 Gemüse = 5 Menüs) 

Vorbestellung bitte 2 Tage im Voraus.

Einfach vorbestellen und selbst abholen! 

Preis je Komponente je nach Anfrage 

Preise verstehen sich inkl. MwSt. 

Darf es noch ein frischer, sommerlicher Wein dazu sein? 

 Weißwein: Grauburgunder "Edition Anna" QW, Weingut Abril, 0,75 l

 Roséwein: "Gens et Pierres" Sud-Sud Rosé IGP, 0,75 l

9,20 €/ Flasche 

8,50 €/ Flasche

Preise verstehen sich inkl. MwSt. 

@ 
info@cateringhaus-goettingen.de 

Scannen Sie Ihre Bestellung ein, 

 fotografieren Sie sie mit dem Handy ab 

oder schreiben Sie uns eine kurze E-Mail 

☏
05508 999860 

in der Zeit von 9:00 – 17:00 Uhr (Montag-Freitag) 

Menüpreis 16,50 € 

(Hauptgericht, 

Beilage, Gemüse) 

unsere „Hausmarke“ 

z. B.
5 leckere Menüs 

inkl. Lieferung 
100 € 



Hauptgerichte (ca. 200g je Portion) 
RIND 

___Kalbsfilet mit Südweinsauce 

___Geschmorte Ochsenbacke mit Rotweinsauce 

___Rinderroulade mit mediterraner Füllung, Aceto-Balsamico-Sauce 

___Rinderfiletsteak mit Balsamico-Sauce 

___Rindersteak mit BBQ-Sauce 

___Rindergulasch vom Black Angus Rind, Schalotten, getrocknete Tomaten 

___Bolognese vom Rind 

SCHWEIN 

___Schweinemedaillons mit Riesling-Rahm-Sauce 

___Schweinekotelett vom Thüringer Duroc-Schwein, Thymiansauce 

___Königsberger Klopse mit Kapernsauce 

___Grünkohl mit frischer Bratwurst, Senf 

GEFLÜGEL 

___Gefüllte Maispoulardenbrust mit Basilikumfarce, Zitronen-Rahm-Sauce 

___Perlhuhnbrust mit Salbei, Basilikum-Rahm-Sauce 

___Hühnerfrikassee mit Weißweinsauce 

___Hähnchenbrustfilet mit Kräutern und Knoblauch, Tomaten-Basilikum-Sugo 

___Gefülltes Hähnchenbrustfilet mit Blattspinat, Rahmsauce 

LAMM 

___Lammlachse mit Rosmarinsauce 

___Geschmorte Lammkeule mit Rosmarinsauce, Schalotten und Tomaten 

WILD 
___Wildragout mit Waldpilzen und Wacholdersauce 

FISCH 

___Kabeljau mit Weißwein-Dill-Sauce 

___Lachssteak mit Schalotten und Curry-Rahm-Sauce 1/3 



Hauptgerichte (ca. 400g je Portion) 
+ eine Beilage nach Wahl

VEGETARISCH 

___Pikantes Gemüsecurry (Gemüseragout) mit Kokos-Ingwer-Sauce 

___Basilikum-Gnoccis mit getrockneten Tomaten, Schalotte und Schafskäse 

___ Bärlauch-Gnoccis mit getrockneten Tomaten, Schalotte und Schafskäse 

VEGAN 

___Maispolentaschnitten gebraten mit Kokossauce (pikant) 

___ Selleriescheiben in Mandelkruste gebraten mit Mandelmilch-Curry-Sauce 

__________________________________________________________________________ 

Weinauswahl 
bitte tragen Sie die gewünschte Anzahl an Flaschen ein 

___Weißwein: Grauburgunder "Edition Anna" QW, Weingut Abril, 0,75 l  
 9,20 €/ Flasche 

___Roséwein: "Gens et Pierres" Sud-Sud Rosé IGP, 0,75 l 
 8,50 €/ Flasche 
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Beilagen  
(ca. 200g je Portion)

___Kartoffelstampf 

___Süßkartoffelstampf 

___Gebackene Süßkartoffelscheiben 

___Risi e Bisi - Reis mit grünen Erbsen 

___Spätzle 

___Pasta (Tagliatelle) 

___Pasta (Penne) 

___Gebackene Kräuterpolenta 

___Wildreismischung 

___Reis  

___Bulgur 

___Cous Cous, orientalisch 

___Süßkartoffel-Paprika-Stampf 

Gemüsebeilagen  
(ca. 200g je Portion)

___Zucchini-Tomaten-Gemüse 

___Zucchini-Möhren-Gemüse 

___Brokkoli 

___Blumenkohl 

___Grüne Bohnen ohne/ mit Speck mit Schalotten 

___Lauchgemüse mit Rahm 

___Paprikagemüse 

___Saisongemüse 

___Erbsen-Möhren-Gemüse 

___Grüne Erbsen 

___Grillgemüse 

_______________________________________________________________________________________ 

Name:   _______________________ gewünschtes Lieferdatum: 

Anschrift:  _______________________ 

 _______________________ 

Datum Abholung: 

 _______________________ Uhrzeit Abholung: 

Telefonnummer: _______________________  Bezahlung Bar 

 Bezahlung auf Rechnung 

E-Mail-Adresse:   _______________________

_________________________________ 

Datum / Unterschrift 3/3
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